
 

 

ECONOMY 3^ 
 

Tradizione e innovazione per “vendere” di più. 

Cambiamento e sviluppo per aumentare la propria competitività. 
Fiera del Levante – pad. Unioncamere Puglia, 13 settembre 2017 ore 9 

 
La terza edizione di ECONOMY, vuole presentare l’interpretazione che la Puglia ha dato e intende dare 
all’innovazione, attraverso una rassegna di esempi eccellenti e attraverso una discussione che permetta di capire su 
quali strumenti insistere per aiutare le imprese nei loro percorsi di cambiamento. Il convegno, giunto alla sua terza 
edizione, intende ancora una volta dare voce alle imprese presentando casi di successo o di auspicabile successo, in 
uno scenario coraggioso, non stereotipato, delle imprese pugliesi; le aziende sono state scelte attraverso un 
percorso di qualificazione e di supporto, gestito dal Sistema Camerale Pugliese, in particolare dalle esperienze di 
EEN-Bridgeconomies e di Valore Assoluto. 
 

Programma 
 

ore 9.00      Registrazione dei partecipanti 
ore 9.30      Saluti del Presidente di Unioncamere Puglia Alessandro Ambrosi 
ore 9.45      Mario Citelli 

      Innovazione e territorio; lo scenario di riferimento 
ore 10.15   Una rassegna di casi di riferimento:  

      Luigi Triggiani e Mario Citelli intervistano gli imprenditori 
 

 Azienda Agricola Valle Rita - Tradizione e cambiamento 
 EnginSoft - Software per tecnologia evoluta 
 Marshmallow Game - Fiabe e tecnologia 
 Monitillo Marmi - Pietra e design: dal più solido al più fantastico 
 Promis Biotech - Slow microbes for slow food 
 SASP Innovation - Innovazione su tre ruote 

 

ore 11.15    Il progetto dei contamination lab 
 Politecnico di Bari 
 Università del Salento 

 

ore 12.00 Tavola rotonda: conducono Mario Citelli, Cosmo Albertini e Luigi Triggiani 
 

 Raphael Aboav - Innovazione e change management 
 Vito Albino - Arti Puglia e Politecnico di Bari 
 Annamaria Annichiarico - Tecnopolis 
 Valentina Cianci - Startupper e innovation promoter 
 Lorenzo Minnielli -  Puglia Sviluppo 
 Giulio Sapelli - Università di Milano 

 

ore 13.30   Conclusioni 
 

Seguirà una presentazione di show-cooking con degustazione, preparata dalla impresa “Nobili Pasticci” 
Impresa innovativa particolarmente presente nella integrazione della gastronomia con il turismo e la cultura. 

 


